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Die Kunst der Assemblage

Champagne Laurent-Perrier





Bernard de Nonancourt definierte es so: 

«Das Beste vom Besten für das Beste». 

Jede Cuvée ist Perfektion pur und Ausdruck einer 
einzigartigen Weinregion, der Champagne. 

Das außergewöhnliche Talent des Kellermeisters 

Michel Fauconnet, macht die Cuvées 

von Laurent-Perrier zum Gesamtkunstwerk.

Eleganz

Präzision

Frische 

übertreffen die einzelnen 
Bestandteile qualitativ 





Abhängig vom Ernteverlauf und den Terroirs wird jeder 
Jahrgang bei Laurent-Perrier auf ein Neues, voller 

Spannung erwartet. 

Assemblage aus unterschiedlichen Crus / Lagen 
Durch die facettenreiche Persönlichkeit des Champagne-

Terroirs werden unendliche Variationen geschaffen. Diese 

subtilen Faktoren verleihen den Champagne-Weinen ihre 

Einzigartigkeit und Ausdrucksstärke.

Von einem Jahr zum nächsten können die klimatischen 

Bedingungen des Champagne-Terroirs stark variieren. 

Mal werden die Jahrgänge von einer Rebsorte geprägt, 
oder besonderer Komplexität, das andere Mal von Frische 

und Beschwingtheit.



Fakten der Champagne

34.300 Hektar | AOC seit 1927 | 

Regionen: 

Montagne de Reims | Vallée de la Marne | Côte des Blancs | Côte des Bar

390 Crus |  280.000 Parzellen mit einer durchschnittlichen Fläche von 12 AR

17 „Grand Cru“ 
Ambonnay 384 Hektar (312 ha Pinot Noir | 72 ha Chardonnay)

Avize 269,5 Hektar (269,5 ha Chardonnay)

Ay 356 Hektar (315 ha Pinot Noir | 10 ha Pinot Meunier | 31 ha Chardonnay)

Beaumont-sur-Vesle 27,4 Hektar (22,9 ha Pinot Noir | 0,3 ha Pinot Meunier | 4,2 ha Chardonnay)

Bouzy 375 Hektar (327,9 ha Pinot Noir | 0,3 ha Pinot Meunier | 46,8 ha Chardonnay)

Chouilly 525,5Hektar (519ha Chardonnay | 5ha Pinot Noir | 1,5ha Pinot Meunier)

Cramant 345,4Hektar (345ha Chardonnay | 0,4ha Pinot Meunier)

Louvois 41Hektar (33,1ha Pinot Noir | 0,1ha Pinot Meunier | 7,8ha Chardonnay)

Mailly-Champagne 287,5Hektar (252,9ha Pinot Noir | 7,4haPinot Meunier | 27,2ha Chardonnay)

Le Mesnil-sur-Oger 435,3Hektar (433,8ha Chardonnay | 1,5ha Pinot Noir)

Oger 403,6Hektar (401,8ha Chardonnay | 1,6ha Pinot Noir)

Oiry 88,2Hektar (87,7ha Chardonnay | 0,5ha Pinot Meunier)

Puisieulx 18,8Hektar (9,9ha Pinot Noir | 2,7ha Pinot Meunier | 6,2ha Chardonnay)

Sillery 92,9Hektar (30,4ha Pinot Noir | 8,5ha Pinot Meunier | 54ha Chardonnay)

Tours-sur-Marne 52,6Hektar (36,6ha Pinot Noir | 16ha Chardonnay)

Verzenay 420,5Hektar (362,2ha Pinot Noir | 2,5ha Pinot Meunier | 55,6ha Chardonnay)

Verzy 404,2Hektar (309,6ha Pinot Noir | 3,2ha Pinot Meunier | 91,4ha Chardonnay)

42 „Premier Cru“

https://www.champagner.world/Wiki/A#Ambonnay
https://www.champagner.world/Wiki/A#Avize
https://www.champagner.world/Wiki/B#Beaumont-sur-Vesle
https://www.champagner.world/Wiki/B#Bouzy
https://www.champagner.world/Wiki/C#Chouilly
https://www.champagner.world/Wiki/C#Cramant
https://www.champagner.world/Wiki/L#Louvois
https://www.champagner.world/Wiki/M#Mailly-Champagne
https://www.champagner.world/Wiki/M#Le-Mesnil-sur-Oger
https://www.champagner.world/Wiki/O#Oger
https://www.champagner.world/Wiki/O#Oiry
https://www.champagner.world/Wiki/P#Puisieulx
https://www.champagner.world/Wiki/S#Sillery
https://www.champagner.world/Wiki/T#Tours-sur-Marne
https://www.champagner.world/Wiki/V#Verzenay
https://www.champagner.world/Wiki/V#Verzy




Es werden ausschließlich Pinot Noir, Pinot Meunier und 

Chardonnay für die strahlenden Cuvées verwendet. 

Die Wertschätzung des Chardonnays ist bei Laurent-Perrier in fast 

allen Cuvées zu schmecken. Chardonnay ist die Rebsorte der 

Finesse. Noch jung bringt die Sorte Florales, Mineralität und vor 

allem Aromen von Zitrusfrüchten mit. Durch die langsame 

Entwicklung ist sie für die Reifung der Weine ideal.

Pinot Noir verleiht dem Wein Aromen von roten Früchten. Bei der 

Assemblage bringt sie Körper und Stärke. 

Meunier ist geschmeidig und fruchtig mit intensivem Bukett. Er 

entwickelt sich schneller und rundet den Wein ab und wird bei 

Laurent-Perrier nur für die La Cuvée verwendet. 

Arbane, Petit Meslier, Pinot Blanc und Pinot Gris (allesamt weiße 

Trauben) sind ebenfalls zugelassen und machen weniger 

als 0,3 % der Rebfläche aus. Bei Laurent-Perrier finden 
sie keine Verwendung. ACHTUNG PIWI NEU: Voltis



Vin Clair Verkostung bei Laurent-Perrier



Eine weitere Dimension der Assemblage bietet der Einsatz von 

Reserveweinen oder gar der Mariage von drei sich perfekt 

ergänzenden Jahrgängen, die dann das große Ganze in 

Perfektion ergeben. 

Trotz der zahlreichen Möglichkeiten richtet sich die Assemblage 

meist nach den drei schon erwähnten Parametern: Terroir, 

Rebsorten, Jahrgänge. 

Es kann aber auch mit nur einer Dimension gearbeitet werden. 

Man kann sich ohne Verwendung von Reserveweinen auf einen 

bestimmten Jahrgang konzentrieren, wenn er besonders gut ist.

Man kann eine einzige Rebsorte wählen und einen Champagne 

Blanc de Blancs oder Blanc de Noirs mit seinem jeweils typischen 

Geschmack kreieren. 

Oder man betont die speziellen Eigenschaften eines einzigen 

Crus, das bedeutet Wein aus einem bestimmten 

Terroir, Lage, Gemeinde oder sogar nur einer Parzelle 
oder einem Clos.





Michel Fauconnet
• Das sensorische Gedächtnis im Hause Laurent-Perrier ist Michel 

Fauconnet. 

• Ein kleines Team von Familienmitgliedern und Profis ist an seiner 

Seite. 

• Die vierte Dimension erfährt man, wenn man bei einer Verkostung 

der Vins Clairs bei Laurent-Perrier schnuppern darf. Denn dann 

zeigt sich erst das Handwerk, die Kunst und das menschliche 

Wissen und Talent. Die Weine sind ein Gesamtkunstwerk, das die 

einzelnen Bestandteile qualitativ übertrifft. 

• Diese Ausgewogenheit kann die Natur nicht hervorbringen und 

sie wäre ohne menschliches Wirken nicht möglich. 

• Die eigentliche Assemblage kann ein paar Wochen dauern, 

denn sie ist Ausdruck der Beziehung zwischen der Schaffenskraft 
des Menschen und den Gegebenheiten der Natur. 





Wechsel der Blickwinkel
Portblender Thomas Rogerson
20 Jahre Ramos Pinot Tawny

Very old Tawny Port 
Douro Boys
Dirk van der Niepoort & 
Christian Van Zellers & 
Quinta do Vallado & 
Quinta do Valle Meão & 
Quinta do Crasto

150 Liter von jedem Mitglied. 
3 Liter aus 1816 und 1860 
und das jüngste 30 Jahre alt … 

100 % Pure Energie im Glas



die Vision & der Stil 

Bei Laurent-Perrier ist die Vision, die durch Bernard de 
Nonancourt definiert wurde, klar definiert: 
 

Frische 

Komplexität 

Eleganz 

Man verzichtet bewusst auf den Einsatz von Holzfässern, 

um die Präzision der Weine noch klarer herauszustellen. 

Das bis über 10 Jahre lange Hefelager bringt eine aromatische 
Tiefe 

und perfektioniert die in der Assemblage angelegte Balance. 

Die Grand Siècle Itérationen 23 und 25, sind rare beste Beispiele 

der Kunst der Assemblage.





Grand Siècle 1. Itération 1959

Premiere Leica M 1954

Leicas komplexe Linsen beinhalten 179 

von Hand zusammengefügte Teile.

Aus 700 Fässern wird das perfekte Cuvée kreiiert, 

um das perfekte Jahr darzustellen.

Pure Energie im Glas.

Pure Energie im Bild.

 



«Grand Siècle» Itération 25 0,75l 

Aus 9 der 17 Grand Cru Lagen werden in Hunderten kleinen Partien separat ausgebaut und dann aus drei 
komplementären Jahrgängen zum perfekten Grundwein für das lange Hefelager assembliert.

Die Rebsorten und Grand Cru Orte

60% aus Chardonnay aus den Grand Cru Lagen: Avize, Les Mesnil-sur-Oger, Cramant und Oger.

40% aus Pinot Noir aus den Grand Cru Lagen: Ambonnay, Bouzy, Mailly, Verzy und Tours-sur-Marne. 

Die Komposition der Jahrgänge

65% aus 2008 . Das Jahr der Struktur.
Ein außergewöhnliches Jahr mit Tiefe, Langlebigkeit und großem aromatischem Reichtum.

25% aus 2007 . Das Jahr für Frische. 
Ein Jahr, das die Frische des Chardonnays mit seinen komplexen Aromen von hellen Steinobstfrüchten und 
Zitrusaromen unterstreicht. Die Pinots aus 2007 sind gelbfruchtig elegant.

10% aus 2006 . Das Jahr der Finesse. Die Chardonnays bezaubern mit komplexer Frucht und Reichtum. Der 
Pinot Noir steuert eine faszinierende Tiefe und vielschichte Aromen von roten Früchten.

Reifung und Dosage
Die Reifung auf der Hefe im tiefen kühlen Keller bei Champagne Laurent-Perrier dauerte 12 Jahre und die 
Dosage beträgt nur 7g je Liter. 



Grand Siècle Itérationen
17 Assemblage der Jahrgänge 1990 + 1993 + 1995

18 Assemblage der Jahrgänge 1990 + 1993 + 1995

19 Assemblage der Jahrgänge 1995 + 1996 + 1997

20 Assemblage der Jahrgänge 1996 + 1997 + 1999

21 Assemblage der Jahrgänge 1997 + 1999 + 2002

22 Assemblage der Jahrgänge 1999 + 2002 + 2004

Aktuell verfügbar 

23 Assemblage der Jahrgänge 2002 + 2004 + 2006 ( nur in Magnum)

24 Assemblage der Jahrgänge 2004 + 2006 + 2007

25 Assemblage der Jahrgänge 2006 + 2007 + 2008

26 Assemblage der Jahrgänge 2007 + 2008 + 2012



«Grand Siècle» Itération 23 Magnum

Aus 11 der 17 Grand Cru Lagen werden in Hunderten kleinen Partien separat ausgebaut und dann aus drei 
komplementären Jahrgängen zum perfekten Grundwein für das lange Hefelager assembliert.

Die Rebsorten und Grand Cru Orte

58% aus Chardonnay aus den Grand Cru Lagen: Les Mesnil-sur-Oger, Cramant, Avize, Chouilly und Oger.

42% aus Pinot Noir aus den Grand Cru Lagen: Bouzy, Ambonnay, Mailly, Verzy, Verzenay und Tours-sur-
Marne. 

Die Komposition der Jahrgänge

65% aus 2006 . Das Jahr der Finesse. Die Chardonnays bezaubern mit komplexer Frucht und Reichtum. Der 
Pinot Noir steuert eine faszinierende Tiefe und vielschichte Aromen von roten Früchten.

20% aus 2004 . Das Jahr für Frische. 
Ein Jahr, das die Frische des Chardonnays und die elegante Struktur des Pinot Noirs perfekt verkörpert.

15% aus 2002 . Das Jahr für Struktur.
Das Jahr, das viel Struktur und Kraft in die Assemblage bringt.

Reifung und Dosage
Die Reifung auf der Hefe im tiefen kühlen Keller bei Champagne Laurent-Perrier dauerte 14 Jahre und die 
Dosage beträgt nur 7g je Liter. 
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Merci et à bientôt !
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