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VETLUNA so heißt unser eigener Wein und damit fing alles an ...
In der Toskana zu Füßen der bekannten Etruskerstadt Vetluna, heute Vetulonia, kaufte sich Harald Bremer einen 
Weinberg. Er bepflanzte ihn und während er auf die erste Lese wartete, machte er sich Gedanken, was er mit den zu 
erwartenden 10.000 Flaschen machen sollte: Die kann man auch mit durstigen Freunden nicht in einem Jahr austrin-
ken – und da kam ihm eine Idee...

Warum nur den eigenen Wein verkaufen?
Auf seinen vielen geschäftlichen Reisen durch Italien hatte Harald Bremer den einen oder anderen guten Tropfen 
getrunken und so entstand die Idee, italienische Qualitätsweine zu importieren. 
Das war 1975 nicht so einfach, denn der italienische Wein genoss damals nicht den besten Ruf. Chianti in der Bastfla-
sche und Lambrusco in der zwei Liter Flasche prägten das Image. Aber in der italienischen Weinszene begann gerade  
ein Aufbruch, es gab deutliche Anzeichen für einen Wandel von Quantität hin zur Qualität. 

Mit untrüglichem Gespür entdeckte Harald Bremer auf seinen vielen Reisen 
durch Italien Weine und Weingüter, hinter denen Persönlichkeiten standen, 
Pioniere des italienischen Weines, wie Luigi Veronelli oder Maurizio Zan-
ella, zu denen auch er bald gehörte. Auf dem Foto sehen Sie Luigi Veronelli, 
Maurizio Zanella und Harald Bremer. Die drei Freunde waren maßgeblich 
an der Renaissance des italienischen Weinbaus beteiligt. 
Aus ganz Italien wurden Weine importiert und so entstand vor 50 Jahren der 
erste Versandhandel für italienische Qualitätsweine. Von da an hat Harald 
Bremer kontinuierlich daran gearbeitet, den deutschen Weinliebhaber von 
der Qualität italienischer Weine zu überzeugen. 

Aber Harald Bremer liebte nicht nur den italienischen Wein, auch das italienische Essen schätzte er und 
so entstand die Lebensmittel-Linie La Fattoria, das ist das Landgut, der Hof und dieser Name steht 
auch für unsere Produktphilosophie: Keine Massenprodukte, sondern Lebensmittel, die schon vom Er-
zeuger direkt verarbeitet werden. Beste Ausgangsprodukte und schonende handwerkliche Verarbeitung 
sind die Voraussetzungen für die Qualität unserer Spezialitäten. Wie die berühmte Pasta der Familie 
Martelli – hier stellt man in einem Jahr so viel Nudeln her wie der Riese Barilla in nur fünf Stunden. 
Langsam wird der Teig durch Bronzeformen gepresst und auf dem Dachboden getrocknet. Nur so be-
kommen die Spaghetti ihre typische raue Oberfläche, die sich so wunderbar mit der Soße verbindet!  
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Die Gläser: Das Verlangen nach einem sehr guten Weinglas zu einem 
moderaten Preis war für Harald Bremer der entscheidende Grund, selbst 
eine eigene Glasserie zu entwickeln:
Die Glasserie HLB – zeitlos – formschön – elegant! 
Die Gläser sind alle mundgeblasen und von Hand gefertigt. Jedes Weinglas ist ein 
Unikat. Wichtig ist auch die geringe Wandstärke und der von Hand geschliffene 
Rand, so werden im Mund die Sinnesempfindungen auf den Wein konzentriert.

Die Glasserie HLB



Im Mai laden wir zur großen Weinverkostung in unseren Garten ein. Das Zelt ist schon bestellt, viele renommierte 
Winzer haben bereits zugesagt. Feiern Sie mit uns

50 Jahre Harald L. Bremer – Haus italienischer Qualitätsweine

Große Jubiläums-Weinverkostung:
Freitag 23. Mai 2025 von 16.00 bis 18.30 Uhr und 20 bis 22 Uhr

Samstag 24. Mai 2025 von 13.30 bis 16.00 Uhr und 17 bis 19.30 Uhr
Bitte melden Sie sich für die Verkostung an, denn die Plätze im Zelt sind begrenzt. Der Eintritt beträgt 30 € und 

enthält eine umfangreiche Weinprobe sowie eine Verkostung unserer Spezialitäten aus der Fattoria. 
Bei einer Bestellung über 50 € werden 10 € angerechnet.

Musikalischer Frühschoppen:
Am Sonntag unterhält Sie Beray mit einem kurzweiligen musikalischen Programm: 

von Jazz bis zum italienischen Canzone ist alles dabei
Sonntag, 25. Mai um 12 Uhr – Karten zum Preis von 30 € inkl. Begrüßungsgetränk

Anmeldung unter: Tel 0531 237360 – www.bremerwein.de oder info@bremerwein.de

50 Jahre Bremerwein – feiern Sie mit uns!

unsere Winzer zu Gast bei Familie Bremer in Braunschweig 2023

Die Zukunft: 
Heute arbeiten die Kinder und Enkel von Harald Bremer 
mit im Betrieb und sind auf der Suche nach erstklassi-
gen, außergewöhnlichen Weinen. Die Liebe zu Italien 
eint die Familie und ist den Kindern in die Wiege gelegt. 
Für den Vetluna ist jetzt Haralds Sohn Bodo ver-
antwortlich, er wird dabei tatkräftig von sei-
nem Sohn Jaromir, einem gelernten Winzer, un-
terstützt. Haralds Tochter Brigitta Jünke-Bremer 
kümmert sich zusammen mit ihrem Sohn Jakob, ei-
nem Diplom Önologen, um Verkauf und Marketing: 
50 Jahre Bremer, jetzt in dritter Generation!   
Dass wir weiterhin auf dem richtigen Weg sind, bestäti-
gen uns die vielen treuen Kunden, die seit Jahren in un-
sere Auswahl vertrauen – dafür danken wir Ihnen und 
freuen uns auf eine gemeinsame Zukunft. 

Ihre Familie Bremer 


